
Ceci ne vous aide pas? 
N'hésitez pas à contacter notre service consommateurs, nous sommes à votre entière disposition.
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Le café ne coule plus bien, est moins chaud ou 

est moins crémeux. 

Le lait ne mousse plus bien.

Dans la plupart des cas, il ne sera pas nécessaire d’envoyer l’appareil en réparation. Vous pouvez résoudre cela 
en effectuant les opérations suivantes : 

• Effectuez un détartrage complet de l’appareil.
• Nettoyez la verseuse à lait comme expliqué ci-dessous.   

Le détartrage :

Si votre eau est fort calcaire, vous ne devez pas changer les réglages d'usine. L'appareil est programmé pour 

vous demander un détartrage régulier. Si vous pensez que votre eau est douce, veuillez utiliser la languette de 

test de dureté de l'eau fournie avec votre appareil avant de modifier les réglages d'usine. 

Ensuite, il suffit de détartrer sans attendre lorsque la lampe d'avertissement s'allume.

Le nettoyage des accessoires : pour maintenir une bonne mousse de lait.  

Si votre appareil est équipé d’un bouton «clean», il est nécessaire de l’utiliser après chaque production de lait. 

Entretien du «rapid cappucino system»

Chaque jour, il est nécessaire de démonter le «rapid cappucino system» (comme expliqué dans votre mode 

d’emploi) et de le nettoyer en le plaçant dans le compartiment supérieur de votre lave-vaisselle.  

Si vous n’avez pas de lave-vaisselle, laissez tremper au moins 30 minutes tous les composants du «rapid 

cappuccino system» dans un bac rempli d’eau chaude à 40° et avec un détergent non agressif. Ensuite rincez-le 

avec de l’eau chaude à 40°. N’utilisez aucun produit parfumé. Nous vous conseillons d’utiliser le «multiclean» de 

De’Longhi.  

Remarque : Le lait ne doit pas être conservé plus de deux jours dans le réfrigérateur. Si le réservoir à lait est 

resté hors du réfrigérateur plus de deux heures, il faut alors directement procéder à l’entretien du « rapid 

cappuccino system » (voir ci-dessus).

Sortie vapeur : nettoyez la sortie vapeur avec un chiffon humide après chaque utilisation.  

 

Mode d’emploi : relisez votre mode d’emploi pour de plus amples détails. 


